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Suchen Sie eine spezielle
Herausforderung?

Das Restaurant Leo wird am 24./25. August im renovierten
Chappelehof in Wohlen AG eréffnet. Es soll ein lebendiger Ort sein,
wo sich unterschiedlichste Menschen treffen und ein bunter Strauss

von Anlassen stattfindet. Es wird auf Vereinsbasis geftihrt und
arbeitet mit einem professionellen Kern-Team sowie ehrenamtlichen
Mitarbeitenden.

Wir suchen per 15. August 2024

Koéchin oder Koch EFZ

60 bis 80 %

Das «Leo» ist:

-eine kleine, feine Karte

-Mittagessen frisch gekocht, saisonal und regional

-am Nachmittag Kaffee und Kuchen

-am Abend warme und kalte Antipasti, Mezze sowie Tapas
-individueller Rundumservice fiir geschlossene Gesellschaften

Das «Leo» wiinscht sich eine Kéchin/einen Koch, die/der:
-Freude hat Gaste glticklich zu machen

-mit Kreativitat die Menus plant

-die ehrenamtlichen Mitarbeitenden férdert und fordert
-Flexibilitat und Improvisationsvermégen mitbringt

Das «Leo» bietet:

-die Chance, das Restaurant gemeinsam aufzubauen
-eine kooperative Arbeitsplanung

-Entléhnung gemass GAV

Interessiert? Fragen?

Bitte Bewerbung per Post oder Mail an: Verein Leo, Monika Kiing,
Kapellstrasse 4, 5610 Wohlen, info@monikakueng.ch. Fur Fragen
steht Monika Kiing gerne zur Verfligung: 079 552 19 15.





image2.png
Suchen Sie eine spezielle
Herausforderung?

Das Restaurant Leo wird am 24./25. August im renovierten
Chappelehof in Wohlen AG eréffnet. Es soll ein lebendiger Ort sein,
wo sich unterschiedlichste Menschen treffen und ein bunter Strauss

von Anlassen stattfindet. Es wird auf Vereinsbasis geftihrt und
arbeitet mit einem professionellen Kern-Team sowie ehrenamtlichen
Mitarbeitenden.

Wir suchen per 15. August 2024

Restaurationsfachfrau/-fachmann EFZ
60 bis 80 %

Das «Leo» ist:

-eine kleine, feine Karte

-Mittagessen frisch gekocht, saisonal und regional

-am Nachmittag Kaffee und Kuchen

-am Abend warme und kalte Antipasti, Mezze sowie Tapas
-individueller Rundumservice fiir geschlossene Gesellschaften

Das «Leo» winscht sich eine Servicefachperson, die:
-Hintergrundarbeiten vor und nach der Géastebetreuung erledigt
-Freude daran hat, Gaste glucklich zu machen

-die ehrenamtlichen Mitarbeitenden férdert und fordert
-Flexibilitat und Improvisationsvermégen mitbringt

Das «Leo» bietet:

-die Chance, das Restaurant gemeinsam aufzubauen
-eine kooperative Arbeitsplanung

-Entléhnung gemass GAV

Interessiert? Fragen?

Bitte Bewerbung per Post oder Mail an: Verein Leo, Monika Kiing,
Kapellstrasse 4, 5610 Wohlen, info@monikakueng.ch. Fur Fragen
steht Monika Kiing gerne zur Verfligung: 079 552 19 15.





